
“Das Leben ist zu kurz, 
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Herzlich Willkommen! 



Herzlich Willkommen im Weinkeller-
Alsfeld! Wir freuen uns sehr, Sie in

unseren historischen Räumlichkeiten
begrüßen zu dürfen! 

Inmitten der lebhaften Atmosphäre des historischen Marktplatzes der
europäischen Modellstadt Alsfeld, umgeben von über 400

Fachwerkhäusern, hat uns die einzigartige Atmosphäre dieses historischen
Gewölbes tief beeindruckt.

 Unser Ziel war es, diese besondere Location wieder zum Leben zu erwecken
und der Allgemeinheit zur Verfügung zu stellen.

Obwohl wir keine erfahrenen Gastronomen sind, haben wir mit viel
Hingabe und Engagement begonnen, diesen Ort zu renovieren und den

Betrieb zu führen. Während wir uns um das Marketing und die Organisation
kümmern, übernimmt unser fleißiges Serviceteam den reibungslosen

Ablauf vor Ort und den freundlichen Service am Kunden. Bitte schätzen Sie
das Personal, welches Ihnen einen schönen Aufenthalt ermöglichen

möchte, denn es ist sehr schwierig, welches zu finden! 

Wir, Christina und Kay B. Rogalla beitreiben die im gleichen Gebäude
ansässige Kanzlei Rogalla. Diese ist spezialisiert auf Rechtsanwalts- und

Wirtschaftsberatung.  Der Betrieb des Weinkellers obliegt dem fleißigen
und freundlichen Serviceteam. In den nächsten Monaten testen wir,
inwieweit der Dauerbetrieb des Weinkellers angenommen wird und

entscheiden über die weitere Öffnung. 

Wir laden Sie herzlich ein, Teil unserer gastronomischen Reise zu sein und
die einladende Atmosphäre sowie die köstlichen Speisen und Getränke

(je nach Verfügbarkeit) zu genießen, die wir mit Liebe und Sorgfalt für Sie
zubereiten. Daher kann es auch mal einen Moment dauern - Sie haben ja

sicher keine Eile, wenn Sie bei uns sind!?  Das Trinkgeld verbleibt
selbstverständlich zu 100% bei den Servicekräften! 

Danke im Voraus für Ihren Besuch und bis bald.
Herzlichst,

Christina & Kay B. Rogalla 
und das Team des Weinkellers in Alsfeld



Besuchen Sie gerne auch unsere
Weinlaube, die gleichzeitig den

Raucherbereich darstellt.



1 Flasche 0,33
Cola, Fanta, Sprite, Apfelschorle

3,5

1 Glas 0,33 Wasser
spritzig

2,5

1 Flasche Wasser 0,75
spritzig

6,0

A L K O H O L F R E I

Getränkekarte für Ihren
Aufenthalt im Weinkeller 

-je nach Verfügbarkeit-
Allergeninformationen siehe letzte Seite



B I E R
Schöppche  0,33
Helles (Vogelsberger)

3,5

Schöppche Radler  0,33 
(auch alkoholfrei )

3,5

Benediktiner Hell vom Fass 3,5

Aperol Spritz                            7,5
Prosecco, Soda, Orange

Getränkekarte für Ihren
Aufenthalt im Weinkeller 

T I P P :  

Allergeninformationen siehe letzte Seite



W E I N E  J E  0 , 2 L    U N D   F L A S C H E N P R E I S E  0 , 7 5 / 1 L

Unsere erlesene Weinauswahl

St. Laurent trocken
saftige Kirsche, leichte Bitterschokolade,
anspruchsvoll und weich

 6

Spätburgunder trocken 
mit ca. 10 % Schwarzriesling, Waldfrucht,
Mandel, Vanille, Röstaromen, vollmundig

6

Bacchus Brilliance, halbtrocken
tropische Früchte, Maracuja, blumig  und säurearm

6

Riesling, trocken
Aprikose und Pfirsich saftig und anregend

6

Grauer Burgunder, trocken
Walnuss, Birne, Banane und Mandel, bekömmlich

              6,5

R O T W E I N    0 , 2

W E I S S W E I N   0 , 2

Alle Weine: 2024er, aus der Süd-Pflaz

Weißweinschorle Riesling im Dubbeglas  0,5l      8
ca. 0,25 Wein + ca. 0,25 Sprudelwasser 

0,75l  =  20

0,75l  =  20

1,0l  =  25

1,0l  =  25

0,75l  =  24

Allergeninformationen siehe letzte Seite

Gewürztraminer, trocken ODER halbtrocken
Rosen, Nelken, fruchtiger Litschi und reife Mango

1,0l  =  25 6



Unsere erlesene Weinauswahl

R O S É
Rosé Royal, Sommerwein
Duft von Erdbeere, rote Früchte, Himbeere, harmonisch

6

Perlwein, weiß trocken
0,75 Flasche 
Fruchtig, frisch & tropisch

24

Rosé Royal, Sommerwein - trocken 6

Alle Weine: 2022er, aus der Süd-Pfalz

W E I N E  J E  0 , 2 L    U N D   F L A S C H E N P R E I S E  0 , 7 5 / 1 L  

W I N Z E R - S E C C O

1,0l  =  24

1,0l  =  24

Allergeninformationen siehe letzte Seite



Schlitzer Doppelkorn 38% 3

ba´Rik - Schnäppschen
Williams Christ, Marille, Haselnuss,
Himbeere, alte Pflaume

3

Jack Daniels 
(pur oder Dose mit Cola)

5

willi 2 Go! 
Williams Birnen

4

Krämer - with care     0,25 / 0,5 3,5   /   5,5

Alkoholfrei      0,25 / 0,5    3,5   /   5,5

Rosé Apfelwein     0,25 / 0,5 3,5   /   5,5

S P I R I T U O S E N

A P F E L W E I N

Getränkekarte für Ihren
Aufenthalt im Weinkeller 

Allergeninformationen siehe letzte Seite



Nachos mit Käse und 
Salsa-Sauce                                                5

Salzstangen                                          2
Enthält: A, G, D

1 Stk Salzekuchen                   4,5
Enthält Gluten, Kümmel, Ei. Speck und
Milchprodukte sowie Laktose

Kleines Speiseangebot für Ihren
Aufenthalt im Weinkeller 

* A L L E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  I N  €  I N K L .  G E S E T Z L I C H E R  U S T .  

Allergeninformationen siehe letzte Seite



* A L L E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  I N  €  I N K L .  G E S E T Z L I C H E R  U S T .  

Unterstützen Sie 
mit uns gemeinsam:

Die Spendenbox steht bereit.
 Jede Spende Hilft! 
Danke im Voraus!



“Das Leben ist zu kurz,
 um schlechten Wein zu trinken...”

 Johann Wolfgang von Goethe 
-Beste Grüße von Ihren Gastgebern:-



“Um Euch den Zugang zur Außenwelt zu
ermöglichen und weitere Freunde hier

her einzuladen, haben wir
selbstverständlich ein W-Lan für Euch”



* A L L E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  I N  €  I N K L .  G E S E T Z L I C H E R  U S T .  

Allergenkennzeichnung gemäß LMIV

Folgende kennzeichnungspflichtige Allergene 
können in unseren Speisen enthalten sein:

· Glutenhaltiges Getreide – z. B. in Flammkuchen, Salzekuchen, Nachos, Cracker
· Milch/Laktose – z. B. in Käseplatte, Salzekuchen, Flammkuchen und Cocktails
· Eier – möglich in Teigen oder Dressings
· Sellerie – möglich in Gewürzmischungen und Saucen
· Senf – möglich in Dips und Dressings
· Schalenfrüchte (z. B. Haselnuss, Mandeln) – z. B. in Schnäpsen wie „ba'Rik“ 
· Sulfite – z. B. in Wein, Sekt, Apfelwein, Sangria
· Soja – möglich in Dips oder Fertigprodukten (z. B. Salsa)
· Erdnüsse – nicht direkt ersichtlich, aber Kreuzkontamination möglich

Hinweis: Trotz sorgfältiger Zubereitung können unsere Speisen Spuren 
von anderen allergenen Stoffen enthalten. Bei Allergien oder 
Unverträglichkeiten bitte vor Bestellung das Personal informieren.

Allergenübersicht (Kennzeichnung A–N)

A Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut)
B Krebstiere (z. B. Garnelen, Krabben, Hummer)
C Eier und Eiererzeugnisse
D Fisch und Fischerzeugnisse
E Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
F Soja und Sojaerzeugnisse
G Milch und Milcherzeugnisse / Laktose
H Schalenfrüchte (z. B. Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashew, Pistazien, etc.)
I Sellerie und Sellerieerzeugnisse
J Senf und Senferzeugnisse
K Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
L Schwefeldioxid und Sulfite (>10 mg/kg oder l)
M Lupinen und Lupinenerzeugnisse



* A L L E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  I N  €  I N K L .  G E S E T Z L I C H E R  U S T .  

“Weinkeller-Alsfeld” ist hier die korrekte Auswahl.
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